-

Semaine du 02 au 06 Mars 2026

Lundi

Mardi

Joud|

Vendredi

Entrée

Terrine de poisson

Betterave

Taboulé

Lasagne bolognaise

Tajine de boulettes

Tomate farcie

Marmite de poisson

{Plat complet) de soja {sans porc) sauce crustace
Plat végétarien Omelette
(Plat complet)
L i
Salami

Saucisse knack nature

Plat végétarien

auclsse végétale nature
Plat végétarien Pavé de poisson lomates | Sau e végétale nature
cerise
Haricols verts Riz Haricols blancs & la Duo de carottes et
tomate pernmes de terre
Sablé des Flandre
Frut frais Mousse au Yaourt sucré Géteau au yaourt
chacolat -
S du 16 au 20 mars 2026 B
Lundi Mardi 1 Jeudi I Vendradi
Betteraves Saucisson ail
% Carottes rapées
Tandoori de volaille Boulettes de boeuf fagon Poisson meuniére
carbonade flamande Nature
Plat végétarien répe au fromage Gratin de poisson Rousties de iégumes Poisson meuntére
dieppoise nature
Petils pois Riz Friles au four Ratatouille
Camembert Pettsusse | - B
sucré Mimolette
Dessert Fruit frais Cake Péche au sirop
chicorée pépites
Semaine du 23 au 27 mars 2026
[ Lundi Mardi | Jeudi | Vendredi
Entrée Salade basque Tomates ’ Oeuf mayonnaise Taboulé
(pommes de terre. thon)
Jambon sauce olgnons Boulettes végétales Hachis parmentier R&ti de pore

sauce tomate (plat complet) 1 4 la moutarde

Filet de poulet Beignets au
calamar nature

Tarte au fromage Boulettes végétales Hachis parmentier vigé Beignets au

sauce tomate

iplat complet}

____calamar nature

*Contient de |a viande de Porc

Flageolets Choux fleurs persillés Pites
Fruits frais Yaourt sucré "_arﬁpoté ﬁé_p;)ire | Géteau aux pommes
Mawie de Talmonbars

Plat végétarien

26 rus da Dieppe

Les menus sont validés par {a Mairle




